. Birra chiara ad dlta fermentazione, con morbidi sentori di malto e note
M A R I L Y N erbacee, agrumate e floreali tipiche delle migliori varieta dei luppoli
ITALIAN ALE utilizzati. Corpo leggero e aroma delicato. Rifermentata e affinata in
bottiglia, forma sedimento naturale.

Fermentazione: ALTA

ABBINAMENTI

> Verdura in pastella fritta

(melanzane, zucchine e formaggi panati)

> Tagliatelle peperoni zucchine e pomodori

> Bucatini zucca e speck

> Involtini melanzane pancetta e provola

> Fettuccine con fiori di zucca e pancetta

> Pizza Margherita

> Pizza Capricciosa

> Pizza Verace (pomodorini freschi e mozzarella)




