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' "Un incontro caotico" & la nostra IGA nata dalla

. collaborazione con la cantina Enoz di Sessa Aurunca. |l

' risultato & una birra dal colore giallo paglierino con riflessi

rosati, il mosto usato & di uva Primitivo con lavorazione

| rosato, che apporta una certa vivacita aromatica, creando
un dinamismo ed un equilibrio che rendono questa birra

. equilibrata e corroborante.
Al naso ritroviamo le qualitd aromatiche del Primitivo, infatti

' & fruttata e floreale, un bouquet di fragranti note di frutta
gialla, di frutti rossi, erbacee e minerali, in bocca colpisce la

' sua freschezza e la facilita di bevuta, dal finale secco,

leggermente amaro e con note citriche che accompagnano

I tutto il sorso.
. Un "incontro caotico" di due grandi della Campania Felix.

Abbinamenti consigliati: bruschette al Pomodoro, scialatielli
' ai frutti di mare, orata all'acqua pazza, secondi di mare,

. fartar di pesce.

\‘ Fermentazione: ALTA

Volume Alcolico: 6,3%
! Colore: GIALLO PAGLIERINO CON RIFLESSI ROSATI

f Formati: 50 cl
. Temp. di Servizio: 6°- 8°
! Plato: 16

lbu: 29
| Disponibilita: Limitata

‘\ INGREDIENTI
‘ Acqua, malto d'orzo, mosto d'uva Primitivo (20%),

luppolo, zucchero, lievito.

| Luppolatoc @ @ @ ¢
Maltato @ @ ¢
Fruttato @ @ ¢
Speziato @ @

Lenostre vere scoperte vengono dal caos, |

dall’andarenelladirezioneche sembrasbagliata |
estupidaesciocca.

Chuck Palahniuk |



