"Incontri di attimi" & la nostra IGA nata dalla collaborazione

con la cantina Enoz di Sessa Aurunca. |l risultato & una birra

dal colore giallo paglierino, il mosto usato & di uva

' Falanghina, che apporta una certa vivacitd aromatica,
creando un dinamismo ed un equilibrio che rendono questa

" birra equilibrata e corroborante.

Al naso & fruttata e floreale, un bouquet di fragranti note di

frutta gialla, erbacee e minerali, in bocca colpisce la sua

| freschezza e la facilita di bevuta, dal finale secco,
leggermente amaro e con note citriche che accompagnano

. tutto il sorso. Un "incontro" di due grandi della Campania

Felix.

Abbinamenti consigliati: formaggi freschi, spaghetti e
vongole, secondi di pesce, mozzarella di bufala.

| Fermentazione: ALTA

‘ Volume Alcolico: 6,3%
Colore: GIALLO PAGLIERINO

Formati: 50 cl
Temp. di Servizio: 6°- 8°

: Plato: 16

| lbu: 24

Disponibilita: Limitata

\‘ INGREDIENTI
Acqua, malto d'orzo, mosto d'uva Falanghina (20%),

luppolo, zucchero, lievito.

KARMA

Luppolato @ @ ¢
| Maltato @ @ ¢

KNon si ricordano i1 giorni, ‘
si ricordano gli attimi. |
& | Fruttato @ @

Cesare Pavese
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