
INGREDIENTI
Acqua, malto d'orzo, luppolo, zucchero candito, lievito.

BELGIAN IPA

Birra ambrata ispirata all'unione di due stili: Ipa da cui prende la forte 
luppolatura anche in dry hopping e lo stile Belgian Ale da cui riprende 
il malto e il lievito. Colore ambrato carico. Schiuma avorio fine e 
persistente.
Notevole è il profumo di frutti tropicali e note caramellate.

Fermentazione: ALTA
Volume Alcolico: 8,5%
Colore: ROSSO SCURO INTENSO
Formati: 0,33 L
Temp. di Servizio: 11°- 13°
Plato: 18
Ibu: 59
Disponibilità: Limitata
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