
CENTESIMALE
ITALIAN GRAPE ALE

Birra doppio malto ad alta fermentazione; caratterizzata dall’originalità 
degli ingredienti inusuali, legati strettamente al territorio come il mosto 
cotto di Pallagrello e la mela annurca. Rifermentata e affinata in 
bottiglia, forma sedimento naturale

Fermentazione: ALTA
Volume Alcolico: 7,5%
Colore: RAMATO SCURO
Formati: 33 - 75 cl
Temp. di Servizio: 4°- 6°
Plato: 17

Ibu: 25
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